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CIIOCOBBI BBIPAKEHUSA
TUAJOTMYECKOI'O XAPAKTEPA
UCIIAHCKON HAYYHOH PEUHA

B cmamse onucviearomes cnocobvl evipasicenuss OUANOSUYECKO20 XapaKkmepa UcnaH-
CKOU HAYYHOU peuu 8 mexcmax nuweeozo npoguns. Paccmampuearomes a3vikosvie u peve-
8vie cpeocmea U cnocobwvl peanuzayuy OUAIOZUYHOCMU 8 UCCAe0yeMOM Mamepuaine.

JesaTensHOCTh 10 CO3JaHNI0 HOBBIX 3HAHUM MpefcTaBiteT co0oil TBopUecKuit
IIPOIIECC, B pAMKAX KOTOPOT'O YUE€HBIN BEICTYIAET KaK CO3UIAI0MAs JMYHOCTh. ABTOD
Hay4YHOTO COOOIIEHH, HAlleJICHHBIH Ha HAYYHYI0 KOMMYHHMKAITAIO, BCErla OPHUEHTH-
pOBaH Ha MpeAnojiaraeMoro aapecara.

XoTs Hay4dHas pedb CUMTACTCS MOHOJIOTMYECKOM, B JEUCTBUTEIILHOCTU HE
TOJILKO B pelleH3usaX U 0030pax, HO U B TPYJaX TEOPETUIECKOro XapaKTepa IIUPOKO
MpeICTaBIeH AUAJIOr T€X WM WHBIX TOYEK 3pEHUS, CIIBIIATCS rojioca pa3IMYHBIX
YUY€HBIX, KaK MPeAIIeCTBEHHUKOB, TaK U COBPEMEHHUKOB aBTOpa. TOYKH 3pEHHUSA MO-
I'yT JIH0O IMOAAEPKUBATH M ITOATBEPXKIATh OJHA IPYTYIO, THOO0 KPUTUKOBATh U 3KCII-
JUITEPOBATh CBOE 0c000e MHEHHE. DTOT AUAIIOT UAET MPEeXkIe BCEro MeXIy aBTOPOM
TEKCTa W APYTMMU yYE€HBIMH U, KOHEYHO, — aBTOPOM M uurtareiieM. Kak W3BeCTHO,
Pa3HOBUAHOCTH AMAIOTMYHOCTH B HAYYHOU peud U ee PYHKUWU pa3NUUHbL: AUAJIOT-
CIIOp, AMAJIOr-yYHUCOH, BOIIPOC—OTBET, MOOYXIeHHe—OTBETHas peakuus, WH(opMma-
THBHBIM JHAJIOT, THAJIOT, Pa3BUBAIOMIMKA TeMy, 0003HAYaIOIIHA Iepexo] K HOBOH Te-
Me u 1p. [1, c. 58].

Jnanorn4HOCTh HAYYHOTO H3JIOXKEHHA oOecliednBacTCs IMPHUCYTCTBHEM B HEM
TpeAMeTa pacCyXXJeHus — HaydyHOH MpoOiieMbl, MOpoXaaroleii MeHTaJIbHOe TIPO-
CTPaHCTBO — CUTyanuo obmenus [2, c. 37].

[Ipn aHanu3e eCTECTBEHHOHAYYHOI'O TEKCTa Iieliecoo0pa3HO paccMaTpUBaTh
€ro aBTOPCKYIO KOMIIOHEHTY HE TOJLKO B IIPAMEHEHHH K COOCTBEHHO MPOMYIIEHTY,
HO U C YYETOM HHTETPUPOBAHHBIX MBICIEH, UI€H, MOAX0I0B M UX TEKCTYallbHBIX pea-
JA3alAii, OCBOCHHBIX M IIPUBIECYCHHBIX MM W3 PaCHIMPEHHOIO AWUCHUILIMHAPHOIO
KoHTeKcTa. [{utamms, CChUIKH, HHTErpalus TeKCTOB U TEKCTOBBIX (parMeHTOB U3BHE,
ompezieNisieMble BBICOKON CTEIEHBIO MPEEMCTBEHHOCTH B TEKCTaX HAYYHOI'O OUCKYP-
ca, He TOJIbKO CTPYKTYpPHUPYIOT HAYUHBII AUAJIOT B IPSIMOM CMBICIIE, HO U HEU30€XHO
OIIPeAEISIIOT MHOTOMEPHYIO CYIITHOCTh aBTOPCKOM KOMITOHEHTHI [3].

[{ensto JaHHOTO HMCCIEAOBAHMA SBISIETCS BEIIBICHHE 0COOCHHOCTEHM CIIOCO00B
BBIPKECHUA AUAJIOTHIHOCTHA B COBPEMEHHOM HMCIIAHCKOM HaydYHOM OUCKypce Ha Ma-
Tepuajie HayYHbIX CTaTel U AuccepTaluii muimeBoro npoduns. Beibop xkaHpa cTaTbi
00yCJIOBIIEH TeM, 9TO 1O O0IIenpU3HaHHOMY MHEHUIO UMEHHO CTaThsl SIBJISAETCS Iep-
BHYHBIM JXaHPOM, SIPOM HAYYHOT'O AUCKypca.
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[IpuanMast Bo BHEMaHHe Kilaccudukalmio, npemioxenayro M. H. KoxuHoi,
MOXXHO KOHCTaTHpOBAaTh, YTO OCHOBHEIMH SI3BIKOBBIM U PEYEBHIM CPEJCTBOM U CIIO-
co0OM peanu3aluy JUATOTHIHOCTH B MCCIEXyeMOM MaTepuale SIBISETCS Iepeckas
Yy)KOT0 MHEHMs (TOUKH 3peHMS, KOHIIETIIAN) B BUle KOCBEHHOM peut NpH CONOCTaB-
JICHUH WM CTONKHOBEHHUH C aBTOPCKUM MIJIM WHBIM MHEHUEM.

El autor indica que se puede considerar que wuna leche al salir del
bactofugador contiene un 90% menos de gérmenes que a la entrada [4].

FUENTES (2003), sostienen que es necesaria una optimizacion de los
parametros del tratamiento térmico, con el fin de obtener alimentos con una alta
calidad microbioldgica [4].

CrnexyeT OTMETHTH BBICOKYIO YaCTOTHOCTH YIIOTpeOJIeHHs MIIIOKYTUBHBIX I'la-
T'OJIOB B TaKOW CTPYKTYpHO# 4acCTH Hay4YHOU CTaThU, Kak BO BBelleHUH. B 3TO# yacTy,
KaK IPaBHIIO, CONEPKHUTCA aHAIMW3 IPEeAIIeCTBYIOMHUX paboT, YIOMUHAIOTCA YXe
IIPOBEJICHHBIE HCCIIEJOBAaHU, U3BECTHBIE UIMEHA YUCHBIX, IMPEACTABICHBI IUTATHl U3
HUX HCCIIENOBaHUM.

MHoroMepHOCTh aBTOPCKOTO aclieKTa B HAyYHONH KOMMYHUKAIMY POSBIIAESTCS
Takke B popMme:

1. ITepeckasa 1 HOMHHAIIEHOM CCBUIKM Ha UJI€U M TOYKU 3pEHUs, IpU3BaHHBIE
00ecrneyuTh YaCTUIHYIO, aJalTHPOBAHHYIO WHTETPAllMIO «Iy>KOTr0o» TeKcTa B COO-
CTBEHHBIE TEOPETHIECKHUE TOCTPOCHHUS.

Los valores de velocidad de minima de fluidizacion encontrados, para soja
seca se encuentran dentro del rango informado en diversos trabajos por
Soponronnarit et al. (2001), Kundu et al. (2001) y Taechapairoj et al. (2002) [5].

Por otro lado, Honikel (2008) apuntd la posibilidad de que el nitrito afiadido a
la carne reaccione con el oxigeno del aire actuando asi como antioxidante [6].

2. TekcTyanbHBIX (parMeHTOB IIPOU3BEAEHHI APYTHUX aBTOPOB, BBOJUMBIX aB-
TOPOM C ONIPEICTICHHON IIETIBI0 B COOCTBEHHEIN TEKCT:

Segun el Real Decreto 379/1984 (BOE, 1984) las salazones cdrnicas se definen
como “las carnes y productos de despiece no picados sometidos a la accion
adecuada de sal comun y demds ingredientes autorizados propios de la salazon, ya
sea en forma solida o de salmuera, que garantice su conservacion para elconsumo”
[6].

CrnenyeT OTMETHUTH, YTO MPEACTaBICHHE MHOIOMEPHOCTH aBTOPCKOIO acleKTa,
IpeICTaBIeHHOE B HAIIpaBIEHWH 2, BCTpedaeTcs B TEXHHUYECKMX TEKCTaX KpaifHe
peaxo.

[IpuBieyeHne TEKCTOBBIX (PparMEHTOB APYTHX aBTOPOB HMeeT B HayJHOI
KOMMYHUKAITMM COOCTBEHHYIO IPAarMaTHKy, MOCKOJNBKY IO3BOJISIET HE TONBKO Qop-
MUpPOBaTh BUPTYaIbHBI JWAIOT, HO U IIPHUBIEKAaTh HAa CBOIO CTOPOHY» MHEHUS H
TOYKH 3pEHHS, ONOOpEeHHBIE HAy4YHBEIM coolimecTtBoM. Jlpyrum dakrtopoM, ompese-
JSIOIINM IPUBIICUSHHUE «TOJ0COBY APYTHX aBTOPOB, SBIETCS BO3MOXHOCTD UCIIOIb-
30BaHUs HAyJHOTO HacjeAus B KadecTBe pyHIaMeHTa U MaTepuaia Uil UccileloBa-
TENbCKOM NIEATENBHOCTH U (POPMUPOBAHUSA COOCTBEHHBIX TEOPETUUECKHUX MOAEIEH.
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Kaxnprii HOBBIN HaydHBIN TEKCT BKIFOYEH B OYEHHb CIIOXHBIA MEXaHW3M, KOTOPHIi
«OCYIIECTBIAET KaK XpaHeHHe 3HaHH, TaK U OOIlleHue oei, CO3aBIIuX ATO 3Ha-
HHE..., OH JIGXHUT Ha MepecedyeHrH JBYX KOMMYHHMKATHBHBIX IEIlei: OT OJHOTo yde-
HOTO K JPYTOMY M OT OJHOTO 3Talla B Pa3BUTHUU OTPACIH 3HAHHUA — K CIIEAYIOIIEMY)»
[7,c. 115].

OCHOBHEIMU BHJIaMHU HaIlpaBIEHHOCTH aBTOPCKOI pedu ciexyeT cuuTarh 00-
pamieHue aBTopa: a) K YuTaTelto; 0) K IpyruM aBTopam; B) K caMomy cebe [8, c. 144].

Brigenss aBTopu3anuio B HAYYHOM AMCKypce, E.A. baxxeHoBa omnpexnenseT ee
KaK «COBOKYITHOCTH CPEICTB BBIpaXXEHHUSI aBTOpPCKoro ‘S, a Takxe ICHXOJIOTHYe-
CKHX COCTOSIHHH cyOBeKTa B Ipollecce MONIyYeHUs U BepOamu3aui HOBOTO 3HAHUM)
¥ OTMedaeT MONMU(yHKIMOHAIEHOCTh aBTOpU3alliM, KoTopas: 1) HaacTpanBasch Haj
coOCTBEHHO Hay4YHRIM COAepKaHUeM, 0QOpMIISIET €ero B BHAEC MHPOPMATUBHO SICHOTO
pedeBoro coobmieHus; 2) obecnedynBaeT CBA3h KOHTAKTHO WM TUCTAHTHO PacIioyo-
XKEHHBIX (pParMeHTOB TEKCTa, OJNHOBPEMEHHO AaKTyallu3Upys IWHAMHMKY HAyJHOI
MBICIM aBTOpa B XOJ€ pemeHus mpobneMsl; 3) SKCIUIMIUPYET JIOTHKO-
KOMIIO3UIMOHHYIO CTPYKTYpy HAay4HOTO coiep)kaHus; 4) MapKupyeT Hambolee 3Ha-
YIUMBIe (PparMEeHTHI U3JIaraeéMoro 3HaHWA; 5) yIpaBisieT BHUMaHHeM unTaTtels. B 1e-
JIOM aBTOpU3allisl HalpaBlieHa Ha aKTUBU3ALMI0O KOMMYHHKATHBHO-TIO3HABATEIBHOM
JesTeIbHOCTH YUTaTels B IpOoIlecce YCBOSHU cOOCTBEHHO HAy4YHOM MHPOpMaIuy, a
TaKXKe Ha Co3JaHue OJaronpusTHBIX YCIOBUH IS TUATOTHYECKON TapMOHUU MEXITY
aBTOpOM H agpecaTom» [9, c. 30].

OCHOBHBIM IOKa3aTeneM aBTOPH3AMK B MCIAHCKOM HAyYHOU PedH SBISAIOTCS
IIpecTaBlIeHHbIe B UMIUIMIUTHON (opMe MecTOMMeHHe MepBOro JHulla eJUHCTBEH-
HOTO YHCJa «yO» ¥ MECTOMMEHHE MepBOTro JIMIIa MHOXXECTBEHHOTO YHCIIa «Nosotrosy,
MECTOMMEHUSI «yO» M «NOsotros» B MO3UIMH MPSMOT0 AOIONHEHWs. B mcrmaHckux
HAYYHBIX CTaThsX M AMCCEPTAIMIX HauOollee YACTOTHHIM SBISIETCS HUCIOIL30BAHHE
¢ OpMBI I71arojoB B IEPBOM JIMIlE MHOXXECTBEHHOT'O YUCIIA B CBA3M C TEM, YTO aBTOP
o0BemuHseT ceOs ¢ HAydHBIM COOOIIECTBOM BOOOINE MIH C KOJUIEKTHBOM COTPYIHH-
KOB, OKa3aBIITNX eMy ITOMOIIb B HANIMCAHUH PabOTEHI.

Dentro de los resultados obtenidos tenemos la caracterizacion del consumo de
potencia durante elmezclado con agitador de ancla en funcion de la velocidad de
agitacion [5].

A continuacion, en la Figura 1, podemos apreciar las fotografias de la soja
cruda, remojada y cocida antes de ser sometidas al pre-secado, y posterior
fluidizado. A partir de ellas podemos apreciar la diferencia de tamario y forma que
existe entre el estado inicial del producto y el obtenido después delremojo y la
coccion [5].

HenocpeacTBEHHYI0O COOTHECEHHOCTh € CyOBEKTOM PEYH BHIPAXKAIOT U COOT-
BETCTBYIOIINE IPUTSKATEIHHbIE MECTOUMEHMUS:

En nuestro estudio se puede observar como la proteina de peso molecular 95
kDa desaparece bruscamente a partir de los 180 dias de curado en la cecina
elaborada a partir de materia prima congelada/descongelada [6].
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Ante esta situacion, en nuestro Instituto hemos puesto a punto el proceso de
produccion de dos Tipos de quesos: quesos S con un starter de Streptococcus
thermophilus y quesos L con un starter de S.33 thermophilus, Lactobacillus
helveticus y Lactobacillus bulgaricus [4].

AxTtyanu3anus cyOnekTa peud BO3MOXKHA TakKKe W ¢ IIOMOIIBIO IPYTUX pa3HO-
YPOBHEBEIX PEUEBBIX CPEICTB, KOTOPHIE AETal0T BUANMON JTMIHOCTHYIO CBSA3b BhICKa-
3bIBAaHUS C €r0 OTIIPABHUTENEM, OMNpEeNsis METaKOMMYHUKATUBHEIM U OLIEHOYHBIM
I1aH BeICKa3biBaHUA. Hanpumep:

Puesto que estos materiales son caros,resulta especialmente deseable obtener
elevadas velocidades de transmision de calorcon el fin de minimizar el coste del
equipo [10].

Por otro lado, es importante indicar que la actividad antimicrobiana del
nitrito depende de numerosos factores, de modo que su accion puede sumarse,
potenciarse o anularse [6].

[TomoGHBIE aBTOPU3UPYIOIIE CPEACTBa CO3MAIOT B TEKCTe 00pa3 aBTOpa NpH
OTCYTCTBUM SKCIUTUITUTHO BEIPaXXKESHHON ) O-TIO3UIINN:

Takue MoJabHO-OLEHOYHBIE CIIOBA, KaK «es evidente», «no obstantey, «prob-
ablementey, «estd claro quey, TPEeACTaBISIOT B IPeIOKEHUHN MOTEHIIMAIBHYIO I10-
3ULHIO CyObEeKTa OLIEHKH. PaccMOTpUM npUMepHI:

No obstante, no se aprecian diferencias considerables en los recuentos del
queso al salir de la salmuera [4].

Es evidente la diferencia que existe entre la soja cruda, y la soja remojada y
cocida, este fenomeno probablemente se debe al efecto que ejerce el incremento del
diametro yvolumen de particula [5].

Crnemyer OTMETUTB, YTO BOIIPOCHO-OTBETHBIE KOMILIEKCHI, 00pa3yIoIHe CIOX-
HOE IepeliieTeHHE aBTOPU3alK U aJipecalliy, B MCCIEeAyeMOM Marepuane BCTpeda-
IOTCSL TOBOJBHO PEAKO. DTO BOIIPOC aBTOpa caMoMy cebe, IMpeAcTaBIsIOMUN IIaH
pa3BepHyTOro Aajee 3HaHUS.

Pero el problema cientifico sigue sin resolverse: ;json tan perjudiciales las
grasas trans naturales como las artificiales?[11].

Hccnemyemslit MaTepual MO3BOJSET CAENATh CIEIYIOIMNE BEIBOJBI:

e Hayunas peds ecTb pe3yiabTaT UHTEPTEKCTYaIbHOIO JUATIOIMYECKOro B3a-
MMOJIECTBHUS, YIaCTHUKAMH KOTOPOTO SBIIOTCS Y4YEHBIE, aKTyalH3UpYyIOIUe CBOH
MBICITH ¥ UJIed B HAYIHBIX TEKCTaX.

e OCHOBHBIMH CpeACTBaMH pealli3alliid AUAIOTUIECKOT0 B3aUMOJEUCTBUS
BBICTYIIAIOT TOYKM 3pEHHMS M KOHIENIIUM pa3iIMYHBIX aBTOPOB, MpeACTaBIcHHBIE B
KOCBEHHO# pedu, U B MEHBIIIEH CTENIEHU — IIUTAThl B KauecTBe HellpeoGpa3oBaHHOTO
BOCIIPOM3BEIEHUS Ty KON pedn.

e B ncraHCKHX HayYHBIX CTaThiIX U JUCCEPTAUAX Hanbojee YaCTOTHEIM SB-
JseTCs UCIOJIB30BaHUE (POPMBI TIIAroJIoB B MEPBOM JIMIlE MHOXXECTBEHHOTO YHUCIA.
ABTOp 00BeaMHSAET ce0s C HAYYHBIM COOOIIIECTBOM BOOOIIIE TN C KOJUIEKTHBOM CO-
TPYAHHUKOB, OKa3aBIIUX €My IIOMOINb B HamucaHuu paboTel. Takxke «nosotros» Tpa-
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ITUITMOHHO cUUTaeTcs Hanbollee aJleKBaTHBIM CPeICTBOM s 0003HaUYeHHs CyObEeKTa
pevH B COOTBETCTBUH C TPEOOBAHUAMH OOBEKTHBHOT'O U3JI0KEHUSL.

e HenocpencTBeHHYI0 COOTHECEHHOCTh C CyOBEKTOM PEYH BRIPAKAIOT U CO-
OTBETCTBYIOIIIME NPUTSHKATEIBHBIE MECTOMMEHMS, JBYCOCTABHBIE ITarolibHbIE CHH-
TaKCU4eCKHEe KOHCTPYKIIUH C UMILTHIIUTHBIM CyOBEKTOM pedr (OTCYTCTBHE DKCILITH-
IIATHO BBIPAXEHHOM )0-TIO3ULINK), OE3TUYHEIE TIIarobHEIE KOHCTPYKIMY C MOk
HBEIMHU CJIOBaMU M TJ1arojlaMy MEICIH U pedd. MoaalbHO-OLIEHOYHEIE CII0OBA aKTyallu-
3UpPYIOT 00pa3 aBTOpa HAayJYHOTO TEKCTa, MPHUBICKAIOT YUTATEIHCKOE BHUMAHUE H
CIIOCOOHBI HAaNPaBUTh BOCIPHUATHE B 3aJaHHOM aBTOPOM HAIIPaBICHUH.

e BonpocHO-0TBETHBIE KOMIUIEKCE], OPHEHTUPOBAaHHEIE HA YHATATEISA, BCTpE-
YaroTCsl JOCTATOYHO PEAKO.

Uraxk, ecTeCTBEHHOHAYUYHBIN TEKCT AUAJOTHYEH II0 CBOSH MPUPOJIE, HOCKOIBKY
Hay4HEIe TIPOOJIeMBbl B pa3IMUHBIX OTpAciaX 3HaHWM He MOTryT GopMupoBaThCs 06e3
TBOPYECKOTO B3aMMOJACHCTBHUS pPa3dWYHBIX B3[NISAOB, NOAXOAOB, HAaNpaBICHUU,
Koy, Kakplii HOBEIH HAayYHBIM TEKCT 3HAMEHyeT COOOH IOCTYyIaTelbHOCTh, HBO-
JFOIMOHHOCTh HAYYHOT'O TO3HAHHS BO BpEMEHHOM KOHTEKCTE, OoTpaxaer (akTop
IIPEeMCTBEHHOCTH B HayKe. ABTOp HaydyHOro TEeKCTa MpeAcCTaBisieT coboit MHOTro-
MEPHYIO BEIUYUHY, UHTETPUPYIOLIYIO MEICIIH, UACH U UX TEKCTyaJIbHbBIE pealln3allii,
IIPUBJICYCHHEIC UM U3 PACIIMPEHHOI0 IUCLUMILIMHAPHOTO KOHTEeKCTa. MHOrOMEpHOE
aBTOPCTBO MO3BOJISIET:

® pacmUpUTh I'paHUIBl (OHOBHIX 3HAHWN, HEOOXOAMMBIX UISI aJeKBaTHOTO
BOCIPHATHSA TEKCTA, 1 YTOYHUTH HEOOXOAUMEIE JUUIS STOTO IIOHUMAaHUS MaKpOITPOIIOo-
3ULNY;

® pealn30BaTh MOTEHLIUAIBFHO BO3MOXHBIEC JUATOTHYECKUE CUTyallud B pam-
KaX BUPTYaJIbHOTO JUAJIOTUYECKOr0 MOJIS;

e cdopMupoBaTh AMATIOTHYECKHE B3aMMOOTHOINEHHWS MEXIy YyIEHBIMH, B
HEMOCPEACTBEHHBIN AUAIOr HE BCTYNABIIMMH, 3aJaBasl MapaMeTphl 3TUX B3aUMOOT-
HOIIICHUY U yIpaBiss UM [3].

IIpouecc B3auMOAelCTBYS aBTOpa M YUTATENs] BHIHYXKJAeT aBTOpa TEKCTa II0-
CTOSTHHO OPHUEHTHUPOBATHCS HAa CBOETO ajpecara, Kak Mpu 0TOOpe S3BIKOBOTO MaTepH-
ajla, Tak U IIpU HOCTPOCHUU PEYU; OH CTPEMUTCS CAENAaTh CBOM S3BIK U XOJ[ CBOUX
pacCyXIeHU MaKCUMaJIbHO AOCTYIHBIMH ISl MPEAONaracMoro 4MTarels, Ipea-
BOCXUTHUTHh BO3MOXKHEIE PEIUIMKHA PELUNMECHTA, €r0 BO3paXXCHUE WY HEIIOHUMAaHUE
OTACNBHBIX MOMEHTOB H3JI0KEHUS.
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The paper focuses on the problem of dialogical acts of discourse in scientific engi-
neering texts in the Spanish language. Scientific problems causing the situation of commu-
nication provide dialogical discourse in scientific written texts. The results obtained demon-
strate that the main form of realization of dialogical discourse in the analyzed material is
the expression somebody’s point of view, idea, etc. in the form of indirect speech. It is also
shown that the most common way of verb using is the form of “nosotros”. Possessive pro-
nouns, phrase verb constructions, impersonal constructions with modal words are used to
demonstrate the result of discourse interaction. Question-and-answer models are not fre-
quently used in the material under study. It should be noted that speech verbs are frequently
used in scientific article especially in introduction part.

Y]IK 339.564
A. H. Illynubopoesa, JI. A. Knumoea

JTUATHOCTHUKA YPOBHSA
IKCIIOPTHOI'O IIOTEHIIUAJIA ITPEJIITPUATHUSA

B cmamwve npedocmaenernvi paznuurvie Memoovl 3KCNOPMHOU OUACHOCMUK Y, KOMOPbLE
N0360JII0OM NPeONnpUAMUI0 ONpedeiums NPUoOpUmemHsle HanpaeieHus 0esmenbHOCmU Ha
GHEUWIHEM DbIHKE C Y4emoM UMEIWUXCs Y NpeOnpusmus pecypcos U mpebosaHull
3apybexcrnozo puinka. HlccneOoeanvl s3manvl OUAZHOCMUKU 3KCHOPMHO20 HNOMEHYUAnd,
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