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Moeunesckuii 2ocyoapcmeennsiii ynugepcumem npooogonvcmsusi (benapycw)

O ®YHKIIMOHUPOBAHUM ITPEJJIOKEHUN
B HEMEILKUX ITPOPECCHOHAJIBHO
OPUEHTHUPOBAHHBIX TEKCTAX

B cmamve paccmampueaemcsi QyHKYUOHUPOBAHUE CILONCHBIX NPEONONHCEHUL 8
HeMmeyKux Hayunvlx mexcmax. Ha ocnose ¢paxmuueckoco mamepuana coeiano cucmemuoe
onucanue npUOAMoOYHbIX NPeOSIONCEHUL 8 NPOPECCUOHANLHO OPUEHMUPOBAHHBIX MEKCMAX
MEeXHON02UYeCK020 NPOPUILA.

OCHOBHOHM €IMHMIIEN CUHTAKCUYECKOI'O YPOBHs sIBIsieTCs mpeiiioxenue. Ilo-
AaBJisitoliee OOJIBIIMHCTBO MPEAJIOKEHUN HEMELKOI0 Hay4YHOTO TEKCTa COCTABIISAIOT
CJIOYKHBIE MPETIOKEHUS.

[TombITaemcst onpeAenuTh CHEHU(PUKY CI0KHOTO MPEANOKEHUS B HEMELKHX
TeKCTax MPoQecCHOHANTbHON OPUCHTALINH.

Kak u3BecTHO, PYHKIMOHUPYIOT J[BAa TUIA CJIOXKHBIX MPEIOKEHUN: CIIO0KHO-
COUYMHEHHBIE U CJI0KHOMNOJYUHEHHbIE NpeuiokeHns. O0a TUIa CIOXKHBIX MpeIoxkKe-
HUI XapaKTepU3yITCsS B HEMEIIKOM sI3bIKE (PUKCUPOBAHHBIM MOpAIKOM ciioB. [lpen-
METOM HCCIEAOBAHUS B HAllled padoTe SBISIOTCA CIOKHOMOJYMHEHHBIE MPEI0MKe-
Huda. E.B. I'yneira naer B cBoeid pabotre crieayrollee OonpeneaeHue CI0KHONOIYH-
HEHHOTO npeuioxkeHus: « CI0KHONOJUMHEHHBIM NPEIJI0KEHUEM Ha3bIBA€TCA IpaM-
MaTHUYECKU U MHTOHAIIMOHHO O(OPMIICHHOE I1I€JIOE, COCTOsIIIEE U3 ABYX (M OoJiee)
TECHO CBSI3aHHBIX MEXIY COOOIO 3JIEMEHTapHBIX MPEAJIOKEHUN, KOTOpbIe 001a1at0T
AJIEMEHTAMU CHUHCEMAHTHUU (CMBICIOBBIMU WIN (POPMaJbHBIMU), MPUYEM OIHO U3
MPEMJIOKEHUI — TJIABHOE — BBICTYNAET CTPYKTYPHBIM CTEP>KHEM LIEJIOTO, a IPYyroe
(wm pyrue) — NpuIaTOYHOE MPEAJIOKEHHE — FPAMMATUYECKU MOJYHMHEHO IIIaBHOMY
MPEJIOKEHUIO U B TO K€ BPEMS pacKpbIBaeT WM ponoJHset ero» [1, c. 6]. Ilpuna-
TOYHOE IIPEIIOKEHUE MOKET 3aBUCETh HE TOJIBKO OT IJIABHOI'O MPEJIOKEHUS, HO U
OT NPUAATOYHOTO, KOTOPOE, HE MPEBPAIasiCh B INIABHOE MPEJIOKEHUE, TPUOOpeTaeT
HEKOTOpbIE NMPU3HAKHU MOCIEAHETO U CTAHOBUTCS «BenyllMM», Hanpumep: «Die Er-
kenntnis, dass man aus Friichten und Gemiise néhrende Sifte gewinnen kann, die
willkommener Bestandteil der tidglichen Erndhrung sind, fithrt bis in die menschliche
Friihzeit ziiruck.

[Io BUIYy NMpUCOEAMHEHUS NMPUIAATOYHOTO IMPEUIOKEHUSA K IIIaBHOMY BBIIEIIA-
I0TCS TP OCHOBHBIE MOJICJIN: IPUCOEANHEHUE C IOMOLIBIO COK03a, COFO3HOTO CJI0Ba U
npucoeanHenne 6e3 coroza. Cieayer OTMETUTD, YTO COIO3bI JIUIIb A0 U3BECTHOM CTe-
neHn AU GepeHurpyoT MOJEIb NPHUIATOYHOrO MPEIJIOKEHUS, T. K. OHU B CBOIO
ouepeb SABIAIOTCS MHOTO3HauHbIMU (dass, wenn, als, da u np.). Buasl npuaaTouHbIx
MPEJIOKEHUN ONPENEsIOTCS CUHTAKCUYECKOW (DYHKIMEW MPUIATOYHOTO MPEIio-
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YKEHUS B COCTaBE CJIOKHOMOMUYMHEHHOIrO npemioxeHus. I1lo muenuro E.B. I'ynbiry,
MPUAATOYHBIC TIPEIJIOKECHUS B PSZIC CIydaeB BBITIOJHSIOT (PYHKIIUU, CHHOHUMHUYHBIC
byHKIUAM uneHa npeanoxenus [1, c. 28].

AHaJIN3 CIOXXHBIX MPEJIOKEHUHN, BBHIMOJHEHHBIH HA OCHOBE HEMEI[KOW MOHO-
rpaduu [2], BBISIBUA 65 % CIOXXHOMOAYUHEHHBIX MPEAJIOKEHHH, KOTOPhIE SBUJINCH
MpEeAMETOM paccMOTpeHus B Haiel pabore. [1o yacToTHOCTH ynoTpeOiaeHus npuia-
TOYHbBIC MPEJJIOKEHUS PACTIONOKUIUCH CIACAYIOMUM 00pa3oM: ONpEAeTUTENbHbIE —
560; pononHuTenbHble — 295; npuunHbl — 194; ycnoBHbeie — 186; BpemeHnu — 65;
CIIEICTBUS — 56; YCTYNUTEIbHO-OTPAHUYUTENbHbIE — 32; MpHUIaTOYHbIe 00pasa Jeil-
CTBUS — 28; MpuaaTo4yHele Mecta — 27; CpaBHUTENbHBIE — 22; NIPUAATOYHBIE LEIN —
18. IIpunarouynbie — MOJUIEKAIIME U MPUIATOYHBIE — CKa3yEMBbI€ SIBIISIIOTCSA €IUHUY-
HeiMu. Hampumep: Dall eine hundertprozentige Zerstorung der Fruchtstellen zur
hochsten Saftausbeute fiihren miisste, ist einleuchtend.

[Ipunarounsie onpeaenuTeNbHbIC, 3aHIBIINE MO KOJUYECTBY MEPBOE MECTO B
HaIIel BBHIOOPKE, MO CBA3M C TJIABHBIM MPEIJIOKEHUEM TMPEACTABIAIOT JOBOJIBHO
NEeCTPyI0 KapTHHY M HE BCErjJa MOJJAI0TCS OJHO3HAUYHOMY aHalM3y: Hapsmy c
HauboJiee pacrpoCTPaHEHHBIMU OTHOCUTENbHBIMU MecTonMeHusiMu der, die, das, die
(pexxe welcher, -es, -e, -€) OHM MOTYT COEIUHSTHCS C TJIAaBHBIM NPEAJIOKEHUEM U
JIpYTUMU €TMHUIIAMU, HAIPUMEp, MECTOMMEHHBIMU HapeuusiMu: Seit ihren Anfangen
gegen Ende des letzten Jahrhunderts bemiiht sich die Fruchtsaftindustrie um die ver-
besserte Technologie, wodurch die charakteristischen Eigenschaffen der Friichte in
den produzierten Séiften zu erhalten sind.

[IpunaTounsie onpenenuTenbHbIe ¢ coro3aMu dass WM Ob MOTYT CoOJepX aTh
KOCBEHHYIO p€Yb U CTOST IOCJE CYyIIeCTBUTENbHOTO, HanpumMep: Die Laktofermenta-
tion hat Vorteil; dass da durch ein runder, ausgeglichener Geschmack erzielt wird.
Daraus ergibt sich die Forderung, dass die Sifte keimarm eingelagert werden miissen.
Hamu npumepbl cOBIaaarOT ¢ MHEHUEM JIMHTBUCTOB [3, ¢. 353] 0 ToM, 4TO 3aTpyad-
HEHUS 11 TIOHUMAaHUS W TEPEBOJAa BBI3BIBAIOT MPUIATOYHBIE OMPEICIUTEIbHBIC,
BBOJIUMBIEC cOr030M wie: Temperaturiiberschreitungen, wie sie bei Stillstand der Ma-
schine beflirchtet werden miissen, sind wegen Schiadigung der Getrdnke zu vermei-
den. Hauboubiiee KoIM4ecTBO OMIMOOK Y CTYJIEHTOB BBI3BIBACT MEPEBO] MPUAATOYU-
HBIX OMpPEIEIUTENbHBIX, €CIM OTHOCUTEIFHOE MECTOMMEHHE CTOUT B POIAUTEIHLHOM
nazgexe: Auch fiir den Bau und Betrieb von Abwasservorbehandlungsanlagen, deren
Ablauf in die 6ffentliche Kanalisation eingeleitet wird, sind Genehmigungen bei den
zustandigen Behorden zu beantragen.

Btopoe MecTto mo koJM4YecTBY yHmoTpeOJIeHUN 3aHUMAIOT MPHUAATOYHBIE JO-
MOJIHUTEIIbHBIE TIPEIJIOKEHUSI, KOTOPBIE B HAIlIe BEIOOPKE HE TOJIBKO MEPEIaroT KOC-
BEHHYIO p€Yb, HO YaCTO HOCST TaK)K€ OLEHOYHBIN XapaKTep W HE BCErjaa MO AaroTCs
OJTHO3HaYHOMY ToJIKOBaHMIO: Es ist wissenschaftlich heute allgemein anerkannt, dass
das Saftaroma bei den meisten Fruchtséften nicht identisch mit dem nativen Frucht-
aroma ist. Ergénzend schreibt die EU-Frucht-saft-Richtlinie vor, wie die Verkehrsbe-
zeichnung zu bilden ist und welche ergdnzenden Elemente aufgefiihrt werden miis-
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sen. Bei Apfeln und Birnen muss stets gepriift werden, ob es sich um Volumen-order
Gewichtprozente handelt. YacTo B rimaBHOM MpenyioKEHUU CTOUT B KauecTBE KOppe-
JsTa yKazareiabHoe MecTouMeHnHoe Hapeuue: Die Kosten hidngen natiirlich davon ab,
ob auf Direkteinleiterwerte oder Indirekteinleiterwerte gereinigt werden soll. Wnu:
Bei den so genannten Oxidationsverfaliren ist dafiir Sorge zu tragen, dass die Bildung
von Chloriten in gesundheitsbedenklichen Mengen ausgeschlossen wird. — B Takux
MPEIOKCHUSIX cot03 dall mepeBoaWTCS Ha PYCCKHUN S3BIK COFO30M «HYTOOBD», a
TJIaroJI — MPOIISANINM BPEMEHEM U3bSIBUTEIHLHOTO HAaKIIOHEHUS. [Ipy ucnoap30BaHum
TaK Ha3bIBAEMOTO METOJIa OKHCIICHUS HY>KHO TIPOCIEAUTH 3a TeM, YTOOBI HEe 00pa3o-
BBIBJIMCH XJIOPHJIBI B OMMACHOM JIJIsl 3/IOPOBBsSI KOJMYECTBE. beccoro3Hble mpuaaTod-
HBIC JOTOJIHUTEBHBIE MPEJIOKCHUS HE OOHAPYKCHBI.

[Ipunarounsie mpuuuHbl BBOASATCS corozoM weil u da. Coro3 weil sBiseTcs
HanOoJiee YHUBEPCATbHBIM BRIPOKEHUEM MPUIMHHBIX OTHOIICHUN OJjaromapsi CBOCH
OJTHO3HAYHOCTH W JieKcudeckor HaceimeHnHoctu [1, c¢. 105]. Hampumep: Bei der
Schwarzen Johannisbeere ist die Beurteilung des optimalen Reifezeitpunktes sehr
schwierig, weil der zeitliche Reifeverlauf von Sorte zu Sorte erheblich variiren kann.

B oTnnuune ot oiHO3HAUHOTO coro3a weil coro3 da MOXKeT COeTMHATh TPUYKH-
HOE€ M BPEMEHHOE 3HaueHHEe. B CI0XKHOMOJAYMHEHHOM MPEMJIOKEHUH 0€3 JIEKCHKO-
rpaMMaTHYEeCKOTO HHACKCAa COI03 da BhIpakaeT TOJBKO MNPUYMHHOE 3HAYCHHE:
Da Triibstoffe die aktive Harzoberfliche blockieren, sollen nur blankfiltrierte Safte
behandelt werden, am besten nach einer Ultrafiltration.

3HaUUTENIbHOE MECTO B Halllei BHIOOPKE 3aHMMAIOT YCIOBHBIE MPUJIATOYHbBIC
MIpeIOKEeHHs ¢ corozamu wenn, falls, a Takxe B 6eccoro3Hoit popme; mociieIHrE Bbl-
3BIBAIOT Y CTYJEHTOB MOCTOSIHHBIE TPYAHOCTH MPHU MEPEBOJIE, HA KOPPETAT SO (pexe
dann) B rIaBHOM NpeUIOKeHUH OHM He oOpamiairoT BHuManue. Hanmpumep: Eigen-
steuerungssysteme sind dann zu wihlen, wenn ungleichmifBige Feststoftkonzentra-
tionen in Zulauf auftreten. be3 coro3a: Haben die entstehenden unloslichen Verbin-
dungen schlechte Sedimentationseigenschaften, so kann eine Verbesserung durch ei-
ne Flockung erreicht werden. TpyaHocTs mpu TepeBOJie MPUIATOYHBIX YCIOBHBIX
NPEIOKCHU BO3HUKAIOT TaKXKe W3-3a TOTO, YTO OHU HMEIOT MOXOXKHUU TMOPSIOK
CJIOB C TPEIJIOKEHUSIMH ¢ TTOOYAUTEIIPHOW KOHCTPYKITUEH, ¢ OECCOIO3HBIMU YCTYIIH-
TEITHHBIMHU TIPEIJIOKCHUSIMHU U C MPEUIOKEHUSIMHA C OJTHOPOJHBIMHU CKa3yeMbIMH |3,
c. 355].

[Ipunarodnbie BpeMeHH 001aIal0T MMUPOKUM CTIIEKTPOM COIO30B, MEPEIAIOIINX
KaK OJHOBPEMEHHOCTh, TaK ¥ Pa3HOIIJIAHOBOCTh JICUCTBUH TJIABHOTO U MPUIATOYHOTO
NPEUIOKESHUH, YTO TOATBEPKIAACTCS TAK)KE COTJIACOBAHHMEM BpPEMEH CKa3yeMBbIX.
Mopens npuIaTOYHOTO MPEMIOKEeHHS ¢ coro3oM wihrend (B To Bpems Kak), 3aHU-
Marolas B Hamiel BBIOOpKE BEIyIlee MECTO, COYeTaeT B cebe 3HaueHHe OIHOBpE-
MEHHOCTU U comyTcTByromero neictBus: Gut geldste Stirke ist enzymatisch sehr
leicht abzubauen wiéhrend teilweise oder ungeloste Starke nur sehr schwierig oder gar
nicht enzymatisch abbaubar ist. OgHako B CMBICIOBYIO CTPYKTypy coro3a wahrend
BXOJIUT ¥ 3HAYEHHE MPOTUBOIIOCTABICHUSA. DTO 3HaUYCHNE HAKJIAJAbIBACTCS MHOTIa HA
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3HauYeHUE OJHOBPEMEHHOCTH, HHOT/Ia CTAHOBUTCS JOMUHHUPYIOIIUM HIIM TIOTHOCTHIO
BBITECHsIET BpeMeHHoe 3HaueHue [1, c. 108]. Hanpumep: Wihrend bei Flaschenfiill-
anlage, sofern es sich nicht um beriihrunsfreie Fullsysteme handelt, Mass- und Do-
sierfiiller weniger Verwendung finden, sind sie bei Weichpackungen die Regel. 3na-
YeHHE TPOTHBOIIOCTABIICHNS HEMEIIKHE aBTOPHI Ha3bIBatOT «Kontrastsidtze» — «koH-
TpacTHBIE» npeoxenus [4, c. 189].

[TpunaTounbie TpeUIOKEHHSI BpeMEHH ¢ coro3amu sobald, als, wenn cuHTak-
CUYECKM HE TECHO CBS3aHBI C TJIABHBIM TPEIJIOKCHHEM, W CIIOXHOTOTIYNHEHHOE
MIPEVIOKCHUE pacIiagaeTcsl Ha ABe IenbHbIe equHuIel: Sobald innerhalb einer Priif-
gruppe beide Typen der Fragestellung angewendet werden, wird eine Auswertung
und die Interpretation der Daten schwierig.

[Ipunarounsie peIOKEHHUS BpEMEHH ¢ coro3amu solange, bis, ehe, bevor, xa-
pPaKTEepU3YyIOTCS SIPKO BBIPAKCHHBIM «CHHTAKCUYECKUM Hauomatu3sMom» [1, c. 95] u
TECHOM CBSI3bI0, KOTOpAsi HE JOMYCKAET PA3I0KEHHSI CIOKHOMOAYUNHEHHOTO TPE/I0-
JKEHHUs Ha JIBE IeNbHbIe eauHuIbl: Zunidchst muss man das Reinigungsmittel in den
Schmutz eindifundieren, bevor eine Reaktion und eine Losung des Schmutzes statt-
finden kann.

[Tpunarodnoe mpeiokeHne ¢ bis TOKa3pIBaCT BPEMEHHYIO TOYKY OKOHYAHHS
nerctBus raaBHoro npesioxkenus: Pressen und Auflockern wird pro Presscharge 6f-
ters wiederholt, bis die gewiinschten Abbruchkriterien (Ausbeute, Leistung) erreicht
sind. [TogoOHOE meiicTBUE OKa3bIBAET U COIO3 solange.

[Ipunarounblie CIEACTBUS COCNUHSIOTCS C TJABHBIM MPEIJIOKEHUEM COI03aMHU
so dass (sodass) — Tak 4rto; als dass — uroObl. CnencTBre, IpeaaBaeMoe MpHUaaTOU-
HBIM TIPEJIOKEHUEM, BBITEKAET M3 CIUIITKOM BBICOKOHM CTENEHU Ka4eCTBEHHOTO WU
npodeCCUOHANTLHOTO MpU3HAaKa TJIAaBHOTO Tpeiokenus, Hanpumep: Die Wirkung be-
ruht auf der Fahigkeit einer Reihe von Salzen, den Sdurezusatz abzupuffern, so dass
er nicht im entsprechenden Ausmass zum Fragen kommt.

YcerynuTenbHbIC TPUAATOYHBIC IPEAJIOKEHHUS. B 3aBUCUMOCTH OT BH1a CBSI3U C
TJIaBHBIM MPEJIOKEHUEM OHHU JICNATCS Ha CIEAYIONINe TUTIBL: 1) coro3HbIe; 2) OTHO-
CUTEIIbHBIC, BBOJUMbIC MECTOMMEHHUSMHU, HAPCUUSIMH H MECTOMMCHHBIMU Hapedwsi-
MU; 3) 0eCCOrO3HBIC YCTYNMUTEIbHBIC MPHUAATOYHbIC MpeaokeHus. Bo Bcex Tumax,
€CJI MPUIATOYHOE MPEUIOKEHUE MPEIIIECTBYET TJIABHOMY, B TJIaBHOM MpPEJIOXKe-
HUU 9aCTO YHOTPeOII0TCA KOppemsThl: o, dennoch, doch, trotzdem u ap. [3, c. 355].
B Hameli BbIOOpKE YCTyNHTEIbHBIC MPHUIATOYHBIC NPEUIOKCHHS TPEICTABIICHBI
IBYyMsI MOJIEsIMU — ¢ coro3oM obwohl u wenn auch. Obwohl es giinstig wire, alle
Friichte vor der Vorbereitung zu waschen, wird dies in der Praxis nur bei Kernobst
und Citrusfriichten immer durchgefiihrt, wihrend Steinobst meistens nicht gewaschen
wird. IIpeanoxxenus ¢ coro3zamu obwohl, obgleich, obschon u npyrue Tpyanoctu mist
NepeBoJia He MPEACTABISIOT. 3aTPyIHEHUS BBI3BIBAIOT MOJIETH, BBOJUMBIE COIO30M
wenn auch, KOTOpble CTYACHTH HACHTU(UIIMPYIOT HENPABHILHO C YCIOBHBIM WM
PHUIATOYHBIM TpeiokeHneM Bpemenn. Hampumep: Wenn auch sie nur in geringer
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Zahl vorhanden ist, siegt sie in den Fertiggetranken iliber die langsamere Pichia ano-
mala und die osmotoleranten Saccharomyzeten.

[Ipunarounsie 0bpasa AecTBUS BBOASATCS coro3amu indem (yTBEpIUTEIbHBIC)
1 ohne dal} (orpunarenshsbie). [Ipu oarHAKOBOM MOJISKAIIEM B IJITaBHOM M MpUJIA-
TOYHOM TIPEJIOKCHUN COIO3bI HE IMEPEBOJSATCS, a MPUAATOYHOE TIEPEBOAMUTCS Jiee-
npu4acTHeIM 06opotoM. Hampumep: Enzyme spielen bei der Verarbeitung des Obstes
eine entscheidende Rolle, indem sie die als Substrate verfiigbaren Inhaltsstoffe ab-
und umzubauen vermdgen. Die in Scheiben geschnittenen Friichte gelangen dann zu
einer Schabertrommel, wo die Friichte zwischen einer Trommel und einem Trans-
portband geschabt werden, ohne das die Kerne und die Schale beschiadigt werden.
CrnemyeT OTMETHTD, UYTO COIO3 indem MMEET CIIOKHYI0 CMBICIOBYIO CTPYKTYpY, B KO-
TOPYIO B 3aBHUCHUMOCTH OT JICKCHYECKOTO HAITOJIHEHHS MOJETH MOYKET BKIMHHUTHCS
BpEMEHHOE 3HaueHue. B mpakTtuke paboThl IMEHHO MPUIATOYHBIE o0pa3a JMeHCTBUS
BBI3BIBAIOT Y CTYICHTOB HaWOOJIBIIIE 3aTPyAHCHUS TIPH TTEPEBOIC TEKCTA.

[TpunaTounsie MecTa OTBEUYAIOT Ha BoOmpockl wo? wohin? woher? wie weit? u
ap. [loaToMy B TJIaBHOM MpPEIJIOKEHUH OOBIYHO CTOUT Hapeurne, MECTOMMEHHOE
Hapeuue WM Jpyroe MosicHsifolee ciioBo, Hampumep: — Auch dort, wo die Beeren
mechanisch geerntet werden, diirften Blitter, Zweige und andere Verunreinigungen
des Rohmaterials nicht toleriert werden. 1 Muorue npyrue npumepsl. Berpewatores
MPUAATOYHBIC TPEIJIOKEHUS MecTa W 0e3 MOSCHIIoNMX KoppensaToB: Der primire
Fliissigkeitsstrom (Wasser) erzeugt einen Uberdruck im Zulaufraum, wo die zweite
Komponente angesaugt und durch eine turbulente Stromung vermischt wird. — Wei-
terhin ist Uberdruckauslegung, wo gegen ein Inertgaspolster (CO,) gefiillt wird, mog-
lich. Cnenyer oTMETHTB, YTO MOOOHBIN MOPSIAOK CJI0B ObLT OBl HEMBICIIUM B KJIacCH-
YECKON TPaMMAaTHKE HEMEITKOTO S3BIKA.

[IpunaTouHbie CpaBHUTENbHBIE COEAMHSIOTCS C TJIABHBIM COIO3aMH je...je,
je...desto, je...um(so). HemocpeacTBeHHO 32 STUMHU COIO3aMHU CJICTYET MpHUIaraTeib-
HOE B cpaBHUTENbHOM cTeneHu. Je hirter die Frucht, desto niedriger muss die durch-
schnitliche Partikelgrosse sein, um eine gute Drianagefahigkeit der Maische zu erzie-
len. — Je kleiner die Grenzschicht zwischen Fliissigkeits- und CO,-Phase ist, desto
grofer ist der Stoffiibergang. Hamu oOHapykeHO WHTEpPECHOE MPEMIOKECHHE, TS
CpaBHEHHUE TIiepenaeTcs 0e3 MCIOJIb30BAHUS CPABHUTEIHHOW CTEMEHU MPHIAraTelb-
Horo: So unterschiedlich die chemische Struktur der Stoffe ist, so unterschiedlich
sind ebenfalls deren Wahrnehmungsschwellenwerte.

[Ipunarodnbie 1M UMEIOT COIO3HYIO0 (HOPMY U TIPUCOCAUHSIOTCS K TJIABHOMY
npeiokennto corozoMm damit, dass: Anschliessend wird der Wasserzufluss unterbro-
chen, damit sich das Harz wieder setzen kann. — Es ist in jedem Fall aber anzustre-
ben, dass auch laboreigene Methoden iiber Ringversuche gepriift und abgesichert, das
heisst validiert, werden. B Hemenkux rpaMmmaTHKax OTMEUYAETCs €Ie OJAWH THI MPH-
JNaTOYHBIX mpemyiokeHui — «weiterfiihrende Nebensétze» [5, ¢. 90-91]. Ux ynomu-
HaloT 0e3 MepeBojia Ha PYCCKUM S3bIK U PyCCKHE aBTOPHI [6, ¢. 271]. DTu npugatou-
HBIC MPEIIOKEHUS OTIUYAIOTCS OT OCTAIBHBIX MPUAATOYHBIX MPEATIOKESHUN TEM, UTO
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OHHM HE OTHOCSATCS K OJJHOMY M3 WICHOB TJIABHOI'O MpeJjiokeHus. B ocHoBe Takoro
CJIOKHOIOTYMHEHHOTO MIPEIJIOKEHUS JIEXkKAT JIBa HE3aBUCUMBIX JIPYT OT Apyra (akra,
13 KOTOPBIX OJWH YHUCTO (OPMALHO TMOTYUHSETCS ApyroMmy, Hampumep: Im allge-
meinen entwickeln sich geschmackliche Fehler, weshalb sie eine grossere Gefahr
darstellen. YacTto oHUM coequHSAOTCS COIO3HBIM cioBoM was: Mit dem Enghals —
Press — Blas — Verfahren kann das Glas anndhernd gleichméssig iiber die Behélter-
oberflache verteilt werden, was zu Gewichteinsparungen und hoheren Innendruckfe-
stigkeiten fiihrt. E.B. I'ynpira Ha3piBaeT 3TU MpeioKeHUs] IPUCOCTUHUTENbHBIMHA U
CUHUTAET, «YTO OHU OOHAPYKUBAIOT OJM30CTh K COUMHEHHIO OJarofapsi MoTeHIUab-
HOM aBTOCceMaHTum» [1, c. 202].

[ToaBos UTOTM KpaTKoro aHaian3a cnerupuku (yHKIMOHUPOBAHUS CIOKHO-
MOJYMHEHHBIX MPEJIOKEHUA B HEMEUKHX HAay4YHBIX TEKCTaX TEXHOJOTHYECKOIro
pouIIs, MOKHO CAENATh CIEAYIOIINE BHIBOIBI:

CH0XXHOTIOAYMHEHHBIE, KaK U CII0)KHOCOYMHEHHBIC MPEIJIOKECHUS MEpeaaroT
OJIHU U T€ K€ ABJICHUS OOBEKTUBHOIN pearbHOCTH, OJJHAKO XapakTep Mepeaaydu pas-
mnaeH. [lpuparounsie mpemioxkeHHs OTOOpaxaroT Oojiee TECHYIO CBS3b MEXITY
Ha3bIBAEMbIMU UMU SIBIICHUSIMH.

[TogunHUTENBHBIE COIO3bI, (YHKIMOHUPYIOIIME B COBPEMEHHOM HEMEIIKOM
A3bIKE, OOJIBIIEH YacThIO SIBJISIOTCS MHOTO3HAYHBIMU, MOATOMY HE BCErja yAaeTcs
YETKO MHTEPIPETUPOBATH THIT MPUIATOUYHOTO TIPEIITIOKCHHMSI.

Hamr ananus mo3Boyvi OMpeeNiuTh YaCTHYHOCTh OCHOBHBIX THIIOB MPUAATOY-
HBIX IPEIIIOKEHNN.

B paccMOTpeHHBIX TEKCTax HEe OOHAapy>KE€Hbl OECCOIO3HBbIE MPHUAATOYHBIE JI0-
MOJIHUTENbHBIE TIPEJIOKEHUSI U CPaBHUTENIbHBIE HEpEabHbIC MTPEIIOKEHUS, CKa3ye-
MO€ KOTOPBIX JIOJDKHO OBITh BBIPAKEHO COClaraTelIbHbIM HakJIOHEHHEM. B cBsizu
C 9TUM CIIEYET OTMETUTh, YTO CKa3yeMO€ B COCIIaraTeJIbHOM HAaKIIOHCHUH MPEACTaB-
JIEHO B Halleil BEIOOPKE B OCHOBHOM JIBYMsI MOJIETISIMU: «es wire zweckmassiger, ...»
U «es sel betont...».

OOHapyXeHHOE€ HAMH B OTJEIBHBIX MPEIIOKEHUIX OTKIOHEHHE OT JKECTKOTO
MOPSIIKA CJIOB MOYKHO OBLITIO ObI OOBSICHUTD JBOSIKO: MIJIM aBTOPBI HECKOJIBKO HEOpEekK-
HO OTHECJIUCH K 3TOMY (DaKTy, WM B 3TOM MPOSBIISAECTCS PA3BUTHE TPAMMATUYECKOTO
CTpOSsi, KOTOPBIN SBIISETCS KOHCEPBATUBHBIM K WHHOBAIIMSIM IO CPABHEHHIO C JIEKCH-
KOH.
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The article describes functioning of composite sentences in German scientific texts.
System description of subordinate clauses is given on the basis of specialized texts of food
industry.

YJIK 803.0
A. P. Iaikuna
Moecunesckuii 2cocyoapcmeenHblil yHugepcumem npooosonrvcmeus (berapycoy)

CUHTAKCUYECKUE ®YHKIIUU HEMEIKNUX TPUYACTHUM
B TIPO®ECCHOHAJIBHO OPUEHTUPOBAHHBIX TEKCTAX
MO MUIIEBOM MPOMBIIIJIEHHOCTHA

B cmamve paccmampusaiomes cunmakcuueckue @QYHKyuu HeMeykKux npuuacmuil 8
mekcmax no nuwyesou npomviuinennocmu. 1lpoeeden ananuz ynompebaenus npudacmuil 6
mexcmax no nuwjeou npomviuiieHnocmu oovemom 40000 nevamuvix 3Haxo8, pe3yibmamol
KOmMopo2o ompasicensvl 6 madauye. B cmamve npugooamcs npumepuvl ynompeb.ienus npuia-
cmusi 1 u 2 8 pa3snuyHvlx hyHKYUsX.

[Tpuuactue — BTOpas mocie uHGUHUTHBA UMEHHas (opma rinarona. Kak usz-
BECTHO, B HEMELIKOM si3bIke fBa mpuuactus (Partizip 1) u (Partizip 2). Bropoe npuua-
CTHE TECHEE BCEro CBS3aHO C IJaroJbHBIMU (OopMamu s3bIKa. ITO TPEThS U3 OCHOB-
HBIX (POPM HEMELIKOTro riaroa.

B mpemioxeHnn mpuyactue 2 MOXKET BBICTYNAaTh: 1) B pojidi BTOPOW YacTu
nmpocToro riaaroyipHoro ckazyemoro: Der Koch hat/hatte einen Kuchen gebacken.

2) Bo Bcex BpeMeHHBIX (hopmax maccuBHOro 3anora: Beim Butterungsprozess
wird der Rahm geschlagen. Heute darf Butter in Deutschland lediglich aus pasteuri-
siertem Rahm hergestellt werden.

Bo Bcex OCTaJbHBIX CHHTAKCHYECKHX (YHKIUSX NpUYacTUE BBICTYHAeT B
NPEIOKEHUH CaMOCTOSATENBHO U UCIOJHSIET POJib TOTO WJIM MHOTO ero wieHa. [lpu-
YacTUE MOXKET ObITh B MPEJIOKEHUH OMpPEeesIeHUEM, 00CTOSITeIbCTBOM, JIOTIOJTHEHH-
€M H PeXe MOATESKAIIUM.

Kak omnpenenenne npuyacTue MOKET OOpa30BBIBATH MPUYACTHYIO TPYMILY.
Hampumep: Die von der Molkerei hergestellten Sauermilcherzeugnisse (Partizip 2).
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